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FRCUIS,

MET TEUR

EN SCENE

DE MOMENTS
FXCEPTIONNELS






FRCUIS,
DES TABLES
D'EXCEPTION

Le luxe, c’est vivre et partager avec ceux que I'on choisit, des
moments hors du temps, qui n"appartiennent qu’a nous.

Par sa culture de I'argent, la manufacture ERCUIS éclaire du
savoir-faire francais les plus belles tables du monde et met a
leur service toute I’étendue de sa créativité.

AUX QUATRE COINS DU MONDE,
ERCUIS DEMONTRE SON TALENT POUR
LA SCENARISATION.

Partenaire des hotels et des tables les plus réputés du monde
entier, Ercuis est fier d’étre aujourd’hui présent aussi bien sur
des tables étoilées, dans les bars ou les suites de grands
hotels et dans leurs somptueux salons de réception, que dans
les salles @ manger de clients privés et de grandes sociétés ;
autant de temples de I'excellence ou affirmer son savoir-faire
et sa passion.

Nos clients sont amateurs de beaux objets, esthétes
cosmopolites, libres dans leurs choix et amoureux de I'art
de recevoir. Ce sont les clients d’'un luxe contemporain dont
I'identité se construit au contact des cultures du monde.
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CHAPIOT
A POSBIF
GPAND HOTEL

Le chariot de découpe de la collection Prestige d’Ercuis
est une piece exceptionnelle qui était déja présente dans
les catalogues Ercuis du début du XXe siécle. Entierement
réalisé en métal argenté, il permet la découpe en salle et
valorise la mise en scéne du geste autour d’une volaille,
d’un gigot ou d’un gibier. Le chariot est ceinturé d’un porte-
assiette et d’un plateau a couverts. Sous la cloche basculante
sont disposés un plan de découpe en aluminium brossé et
deux pots a sauce. Le maintien au chaud est assuré au moyen
d’un bain-marie fonctionnant au gel combustible.

F501800-00

POAST BELEF
TROLLEY
GRAND HOTEL

The roast beef trolley from the Ercuis Prestige collection
is an exceptional piece that was already present in the
Ercuis catalogs of the early 20th century. Entirely made
of silverplated, it allows cutting in the restaurant hall and
enhances the staging of the gesture around a poultry, a
leg of lamb or a wild game. The trolley is surrounded by a
plate holder and a cutlery tray. Under the tilting dome there
are a brushed aluminium cutting board and two sauce jars.
Keeping warm is provided by a bain-marie operating with

safety fuel paste.



CARACTERISTIQUES

Structure et ornements en métal argenté, poli-miroir
Cloche perforée en métal argenté, basculant jusqu’a 180°
1 plateau de découpe amovible en aluminium massif
1support-assiette en métal argenté (Diamétre 17 cm)

1 porte-ustensiles en métal argenté

Fonctionne au gel combustible

4 roues pivotantes

En option :

4 caches-roue

o Une housse de protection anti-oxydation
Gravure de personnalisation a définir au moment
de la commande

o 1second porte-assiette

L] 1seconde planche a découper

DIMENSIONS : 83 x 65 cm
HAUTEUR : 115 cm
POIDS : APPROX. 61 KG



CHARIOT A
PATISSERIES

Ce chariot a double ouverture offre une vitrine ou s’exposent
viennoiseries et patisseries, muffins et scones, cakes
et brioches, selon les saisons. La cloche transparente
escamotable préserve les péatisseries et laisse apparaitre un
plateau de service. Le plateau coulisse vers le client pour
faciliter le choix du dessert et optimiser le service.
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F523870-BB



CARACTERISTIQUES

Structure en hétre massif finition laquée noire, vernis brillant
Ornements en métal argenté, poli-miroir

Cloche en méthacrylate, avec double rotation pour ouverture
des deux cotés

1 plateau supérieur fixe en méthacrylate 75 x 20 cm

1 plan intermédiaire coulissant en méthacrylate 75 x 40 cm

2 support-assiettes en métal argenté (Diametre 18 cm)

2 poignées en hétre massif finition laquée noire, vernis brillant
2 plateaux inférieurs en bois

4 roues pivotantes avec freins

DIMENSIONS : 119 x 55 cm
HAUTEUR : 115 cm
POIDS : APPROX. 75 KG

Détail de la cloche rotative et du plateau de présentation.

Détail du plateau de présentation ouvert.



CHAPIOT A
CHAMPAGNE

D’une grande maniabilité, ce chariot compact et de forme
circulaire est destiné a servir les champagnes et vins
rafraichis. Le bol peut contenir jusqu’a 5 bouteilles dans la
glace. Le service du sommelier est mis en valeur grace a
la disponibilité des verres a champagne ou a vin qui sont
enchassés tout autour du plateau supérieur du chariot. Une
tablette coulissante permet de poser verres et accessoires.

F523860-BB



CARACTERISTIQUES

Structure en hétre massif finition laquée noire, vernis brillant
Ornements en métal argenté, poli-miroir
1bol a champagne métal argenté, diametre 45 cm,
hauteur 27,5 cm.
(] 1récipient a condensation amovible (diamétre 28 cm ;
hauteur 8 cm)
L] 12 porte-verres enchassés en métal argenté
(diameétre intérieur 8 cm ; hauteur 11,5 cm)
2 poignées en hétre massif, finition laquée noire, vernis brillant
1tablette coulissante 13 x 21 cm finition laquée noire,
vernis brillant
1 plateau inférieur en bois avec rack
4 roues pivotantes dont 2 avec freins

DIAMETRE : 70 cm - AVEC POIGNEES 86 cm
HAUTEUR : 87 cm - AVEC BOL 106 cm.
POIDS : APPROX. 40 KG

Détail du plateau coulissant ouvert.

Détail des récipients : porte-verre et porte-bol a punch. Exemple de chariot avec verres et bouteilles de champagne.
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TABLE
GUIPIDON

Adaptée a de nombreux usages, cette console mobile
est I'indispensable accessoire du service en salle, tant
pour présenter des plats, le pain, le vin, ou desservir. Elle
favorise la fluidité et I'efficacité du personnel en salle.

F523810-BB



CARACTERISTIQUES

° Meuble en hétre massif finition laquée noire, vernis brillant
(] Ornements en métal argenté, poli-miroir
° 4 roues pivotantes dont 2 avec des freins

DIMENSIONS : 78 x 51 cm
HAUTEUR : 75 cm
POIDS : APPROX. 18 KG

"'

Détail des roues pivotantes. Détail des roues pivotantes, avec frein.

n
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CHARIOT
DE SERVICE

Tantot chariot a thé et infusions, tantdt chariot des vins et
digestifs, cette console peut se destiner a des fonctions
multiples. Elle permet de disposer de la vaisselle et de s’en
servir comme desserte. Elle est équipée d’une tablette et
d’un tiroir pour y ranger des accessoires.

F523850-BB Silverplated S/S — Black lucid



CARACTERISTIQUES

Structure en hétre massif finition laquée noire, vernis brillant
Ornements en métal argenté, poli-miroir. Disponible aussi en
coloris doré (code article : F5238504BB)
° 2 poignées en hétre massif finition laquée noire,
vernis brillant
Rack sur le pourtour du plateau supérieur
1tiroir coulissant 30,5 x 22,5 cm finition laquée noire,
vernis brillant
. 1tablette coulissante 30,5 x 22,5 cm, finition laquée noire,
vernis brillant
1 plateau inférieur en bois
4 roues pivotantes dont 2 avec freins

DIAMETRE : 130 x 60 cm
HAUTEUR : 90 cm
POIDS : APPROX. 33 KG

Détail du tiroir coulissant. Détail du plateau coulissant.

13









16

CHAPIOT
A VIANDE

Fonctionnel, ce chariot permet la mise en scéne de la découpe
desviandes devantles clients. Il se branche en amont du service
pour assurer la chauffe du bain-marie pendant tout le repas. Ce
chariot permet la découpe de belles piéces de gibiers, ou gigot,
grace a une planche amovible en Corian®. Il dispose d’un porte-
assiettes escamotable et d’un porte-ustensiles.

F523801-BB




CARACTERISTIQUES

Structure en hétre massif finition laquée noire, vernis brillant
Ornements en métal argenté, poli-miroir

2 poignées en hétre massif finition laquée noire,

vernis brillant

1 cloche rabattable a 180° en métal argenté, finition poli-miroir
1 plateau inférieur en bois

1 cuve Bain-Marie équipée de 3 bacs GN 1/2 en acier
inoxydable, 10 litres chacun, hauteur 15 cm

1 planche a découper amovible en Corian® 35,5 x 26,5 cm

1 support-assiette en métal argenté diametre 18 cm

1 porte-ustensiles amovible en métal argenté pour 2 couteaux
a découper et 1 fusil a afflter

2 robinets pour I'évacuation de I'eau

Modeles UE : 2 unités de chauffage de 700 W chacune
Modeles US : 2 unités de chauffage de 600 W chacune

1 prise intégrée, a l'arriere

3 prises encastrées, pont en bas

2 raccordements de tuyau

Cable

3interrupteurs (1 magnétothermique)

4 roues pivotantes dont 2 avec freins

DIAMETRE : 130 x 87 cm, INCLUS LE SUPPORT-ASSIETTE
HAUTEUR : 105 cm
POIDS : APPROX. 67 KG

Détail du porte-couteau. Détail du chariot ouvert, montrant les récipients et la planche de découpe en Corian.
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CHAPRIOT
PEFRIGERE A
FPOMAGES
OU DESSEPRT

Ce chariot discret et peu encombrant permet la mise
en scéne de assortiment de desserts ou de sélection de
fromages affinés. Il est muni d’un compartiment a blocs
réfrigérants disposé sous le plateau de présentation,
ce qui permet aux piéces présentées de rester a bonne
température, pour la dégustation.

F523822-BB



CARACTERISTIQUES

Structure en hétre massif finition laquée noire, vernis brillant
Ornements en métal argenté, poli-miroir

2 poignées en hétre massif finition laquée noire,

vernis brillant

Cloche rabattable a 180° en méthacrylate

1 support-assiette en métal argenté

1 compartiment a blocs eutectiques avec couvercle en

métal argenté, 71 x 40,5 cm

10 blocs eutectiques, kg chacun, 15 x 18 cm

4 roues pivotantes dont 2 avec freins

DIMENSIONS : 103 x 59 cm
HAUTEUR : 105 cm
POIDS : APPROX. 40 KG

Détail de la zone réfrigérante, comprenant les blocs eutectiques.

Détail de la cloche ouverte.
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CHAPIOT
A TLAMBEP

Le chariot a flamber permet une cuisson théatrale des mets
salés ou sucrés, et suscite 'attention de tous les convives
émerveillés par le savoir-faire du Maitre d’hétel. Héritage
du service des Palaces, cette technique permet d’optimiser
deux étapes en salle : la cuisson et la réalisation de la sauce.
Trois plateaux rendent le poste efficace et facilitent I'aisance
gestuelle autour du matériel.

F523830-BB



CARACTERISTIQUES

° Structure en hétre massif finition laquée noire,
vernis brillant

Ornements en métal argenté, poli-miroir

1 poignée en hétre massif finition laquée noire,
vernis brillant

Rack sur le pourtour du plateau supérieur

1 compartiment a bouteille

2 plateaux inférieurs en bois

4 roues pivotantes dont 2 avec freins

1 compartiment pour bouteille de gaz, avec tiroir
Dispositif d’éclairage piézoélectrique
Fonctionne avec bouteille de gaz rechargeable
(2,75kg — durée 20 heures) ou bouteille classique 1,8kg
(Bouteille de gaz non fournie)

DIAMETRE : 120 x 59 cm
HAUTEUR : 90 cm
POIDS : APPROX. 63 KG

Détail du compartiment pour bouteille de gaz et tiroir ouvert.

Détail sur les boutons de réglage.

Détail de la zone de flambage.

21
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SUR MESURE

Le coloris laqué noir, vernis brillant est la finition standard
proposée pour la collection de chariots de service Ercuis.

Cependant, tous nos chariots étantfabriqués alacommande,
ils peuvent étre personnalisés avec les couleurs de votre
choix, dans les teintes de la gamme ci-dessous (teintes de
bois naturels ou vernis) :

01. 02. 04. 05. 06. 07.
CERISIER ACAJOU NOYER PALISSANDRE WENGE BOIS BLANC

Quelgues exemples de chariots personnalisés

ROUGE AVEC ORNEMENTS DORES BLANC AVEC ORNEMENTS CUIVRES



FINITION
COLORIS

La collection de chariots de service Ercuis est également
disponible sur demande en finition PVD.

Le PVD est une technique utilisée pour colorer le métal. Elle
est obtenue par évaporation, dans une enceinte sous vide,
d’'un dépdt de particules métalliques. Le substrat s’évapore et
vient se fixer a I'acier inoxydable, et ce, a I’échelle atomique.
Cela procure au matériau une plus grande dureté, une trés
forte résistance a I'usure (au frottement et a la corrosion), en
empéchant la formation de rouille et d’'oxydes. Ce procédé
donne un éclat tout particulier aux couleurs exclusives Noir,
Cuivre, Or et Champagne.

Cependant, tous nos chariots étant fabriqués a la commande,
ils peuvent étre personnalisés selon votre choix sur les
éléments suivants :

- Les couleurs : teintes de bois naturels, vernis mat ou brillant,
autres couleurs.

- Les piéces métalliques : acier, or, couleurs PVD (or, noir,
cuivre, champagne).

- Les rangements : tiroirs ou étagéres supplémentaires

Toute demande de personnalisation fera I'objet d'une étude
de faisabilité au sein de notre usine.

DETAIL SUR LA FINITION COULEUR DOREE.




N _N _-’ﬁ; _-.(‘I. b

P

RN

WA
o
O
N

i
< I

'1 LCCATOC00000Ce

I

( gé. .

L




PHOTO
RICCARDO BIANCHI

LOCATION

MANDARIN ORIENTAL, MILAN

ART DIRECTION
PAOLA LONGONI

GRAPHIC PROJECT

SAMBONET PADERNO INDUSTRIE S.P.A.

SPECIAL THANKS TO

PASTRY CHEF NICOLA DI LENA
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